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Es ist IHRE Hochzeit!

Den schonsten Tag in lhrem Leben méchten wir lhnen zu einem unvergesslichen Erlebnis werden lassen.

Wir richten lhre ganz persénliche Feier nach lhren individuellen Wiinschen aus. Gerne gestalten wir den Raum
nach lhren Vorstellungen und helfen u.a. gerne bei der Dekoration.

Unsere ausgebildeten, kompetenten und freundlichen Service-Mitarbeiter lassen Sie ungestort in exklusivem
Rahmen feiern und genieBen.

Unsere ,Gute Stube® bietet Platz fiir bis zu 120 Personen. Selbstverstandlich kénnen Sie auch unsere Terrasse
nutzen, die sich direkt dem Raum anschlieBt. Z.B. ist bei schonem Wetter eine ,Freie Trauung“ an der Volme
moglich.
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Unsere folgenden Vorschlage von 99 € bis 140 € sind jederzeit individuell gestaltbar. Gerne bieten wir lhnen
lhr Wunschbuffet oder -menue an und laden Sie herzlich zu einem ersten Beratungsgesprach ein. So kénnen Sie
sich einen Eindruck der Raumlichkeiten verschaffen und unsere Erfahrung bei der Auswahl der Dekoration und
die Méglichkeiten einer festlichen Gestaltung kennen lernen. Wir bitten um Terminanfrage vorab.

Wir freuen uns sehr, die Feier am schonsten Tag lhres Lebens mitgestalten zu diirfen.
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lhre Familie Passmann und Team




Buffetvorschlag Klassik inkl. Getrénkepaket fiir 8 Stunden

serviert, Auswahl| saisonal

Hochzeitssuppe | Markbillchen | Eierstich | Gemiisebrunoise
Genmiisevelouté | Croitons

Rauchpaprikacréeme | Pata Negra Chip

Erbscreme | Sherry-Créme-Fraiche

Vorspeise

Bitoks (kleine Frikadellen)

Schnitzelchen im Pankomantel

Orientalischer CousCous-Salat

Kartoffelsalat klassisch

Tomate Mozzarella

GarnelenspieB | Cocktailsauce

Blattsalatauswahl & Rohkost | Passmann’s Krautervinaigrette

Hauptgang

Bauernhiihnerbrust | Champignonrahm
Knuspriger Prager Schinken | Schwarzbierjus
Beilagen: Rieslingkraut | Frischmarktgemiise | hausgemachte Spatzle | Kartoffelpiiree

Rote Beeren in Gelee ’ Bayrische Vanillecreme
Menuevorschlag Klassik

*  Hochzeitssuppe

*  Salatbukett | Hiihnerbruststreifen | Curry | Ras el Hanout
*  Kalbsbraten in eigener Jus | Gemiisebukett | Kartoffelgratin
*  Duett von Mousse au chocolat | Friichte

Brotauswahl und Schaumbutter inklusive.

Sektempfang (Blanc de blancs, Jahrgangssekt) Aufpreis 3 € pro Person

Kulinarik




Kulinarik

BuFFetvorscHag |.u|<u||us inkl. Sektempfang (B|anc de b|ancs, Jahrgangssekt)
& Getrankepaket fiir 8 Stunden

serviert, Auswahl| saisonal

Hochzeitssuppe | Markbillchen | Eierstich | Gemiisebrunoise
Passmann's Kartoffelcreme | Lachsstreifen

Curry-Cappuccino ‘ Saté-Spiel3

Spargelcreme | Spargel

Blattsalatauswahl und Rohkost | Passmann’s Kréutervinaigrette

Vitello Tonnato

Honigmelone | Parmaschinken

Hausgebeizter & pochierter Lable Rouge Lachs | Honig-Dill-Senf-Sauce
Meerrettichsahne

Seawatergarne|en ‘ Cocktailsauce

Geflugelsalat | Ras el hanout
Tomate Mozzarella
gegrillte mediterrane Gemiise

Hauptgang

Bentheimer Schweinefilet | Cognac-Pfeffer-Rahm
Loup de Mer | Beurre blanc

Maishahnchenbrust ‘ Amalfi-Limonensauce
Beilagen: Frischmarktgemiise ‘ hausgemachte Spatzle |
Wild- und Langkornreis | Rosmarinkartoffeln
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Mousse au chocolat | Passionsfruchtcreme ’ Panna Cotta | Fruchtsalat

Menuevorschlag Lukullus

*  Rauch-Paprika-Creme ‘ Pata Negra Chip

*  Reibekuchen ‘ Fjorc“achs-Tatar ’ Pernodschaum

*  Angus-Roastbeef | Sauce Bemaise | Gemiisebukett | Kartoffelgratin

*  Grand-Marnier-Parfait | Valrthona Schokoladenspiegel | marinierte Orangenfilets

Brotauswahl und Schaumbutter inklusive.




Kulinarik

Buffetvorschlag Gourmet inkl. Sektempfang (Blanc de blancs, Jahrgangssekt) mit Aromaten
& Getrankepaket fiir 8 Stunden

serviert, Auswahl| saisonal

Hummerbisque | Garnele

Klare Oxtail | Chesterstange

Maronencréeme | Champignon-Brunoise | Rosenkohlblatter
Chamapagner-Brunnenkresse-Suppe | Nordseekrabben

Raucherfischauswahl

Hausgebeizter & pochierter Lable Rouge Lachs | Honig-Dill-Senf-Sauce
Meerrettichsahne

Riesengarnelen | Cognac-Cocktail-Créme

Kalbstafelspitz | leichte Mayonnaise ‘ steirisches Kernol

San Marzano Tomaten ] Biiffelmozzarella

Gegrillte mediterrane Gemiise | Natives Olivend|

Sauerldnder Rehriicken | Waldorfsalat | Sauce Cumberland
Pikanter Rindfleischsalat , Escoffier

Hauptgang

Angus-Roastbeef | Burgunderjus

Heilbuttfilet | Champagnersauce

Linguine aus dem Parmesanrand | Basilikum & Tomatenpesto | »live cooking”
Beilagen: Frischmarktgemiise | Kartoffelgratin | Wild- und Langkornreis

 Desert, verschiedene in Glschen

Himbeercréme ’ Mousse au chocolat | Créme Brilée

Tonkabohnen-Panna Cotta | Frische Beeren

Menuevorschlag Goumet

WeiBe Tomatenessenz | Barlauch-Gefligel-Quenelles
Wildkrautersalat | Barbarie-Entenbrust | Orangensauce
Chateaubriand | Sauce Bemaise | Gemiisekorbchen
und Rosmarinkartoffeln

Feiner Desserteller

Brotauswahl und Schaumbutter inklusive.
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Getrankepaket giiltig fiir obige Vorschlige

Weingut Albert Kallfelz

Riesling Hochgewichs trocken
Riesling Hochgewichs feinherb

Weingut San Pedro Tarapaci
Alpaca Cabernet Sauvignon & Merlot

Krombacher Pils | Weizen
Softgetranke
Kaffee

Mitternachtsnacks

Currywurst | hausgemachte Currysauce ‘ Baguette

In Glaschen: Kartoffelsalat | Schnitzelstreifen | Bitoks | Schafskasesalat | Gefligelsalat
Wraps mit Lachs | Gefliigel | Schinken | vegetarisch

Quiche Lorraine | Speckwiirfel | vegetarisch

Hausgemachte Gulaschsuppe

Kaseauswahl mit Salami | Cabanossi | Mettwiirstchen

Cocktails & Longdrinks (alle 6,50 €)

Aperol Spritz | auch alkoholfrei

Lillet ,Berry“ | Lillet ,Vive"

Asbach Rosé ,,Berry“ | Asbach Rosé ,Tonic"
Cuba Libre

Gin Tonic

5,00 €
8,50 €
5,00 €
3,50€
7,50 €
9,50 €
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Was Sie sonst noch wissen sollten!

In unseren Preisen sind folgende Details enthalten:
- Keine zeitliche Begrenzung der Feierlichkeit (auch iiber die 8 Stunden hinaus)
- Kostenfreie Parkplitze
- Silberne Platzteller
- Tischdecken mit korrespondierenden Stoffservietten
- Weitere Tischdekoration mit Ausnahme des Blumenschmucks
- Menuekarten
- Raummiete
- Hochzeitszimmer inkl. Friihstiick bis 12 Uhr des nachsten Tages

Nach Absprache sind folgende Leistungen méglich:
- Hochzeitsbogen (ohne Blumenschmuck), z.B. fiir eine freie Trauung oder zur Dekoration (20,00 €).
- Hauseigene Spirituosen zum Sonderpreis (nicht in den Getrankepaketen enthalten)
- Fiir mitgebrachte Getrinke berechnen wir ein Korkgeld von 20,00 € pro Flasche (0,7 I)
- Fiir mitgebrachte Kuchen wird ein Tellergeld von 2,00 € / Person berechnet.
- Kinder bis 3 Jahre feiern kostenlos, von 4-8 Jahre genieBen fiir nur 30 %
und von 9-13 Jahre fiir nur 50 9% des Pauschalbetrages.

Feiern Sie nach Herzenslust fiir 8 Stunden in unseren Raumlichkeiten. Eine Hochzeitsfeier iibersteigt leider oft
die gesetzlich geregelte Arbeitszeit von 8 Stunden. Daher sind wir gezwungen zusitzliche Gebiihren zu erheben.
Diesen Personaleinsatz berechnen wir fiir jede weitere Stunde pauschal mit 150,00 €.

Inklusivleistungen wie das Hochzeitszimmer sind kostenlose Extras, die Sie gerne in Anspruch nehmen kénnen.
Doch auch wenn Sie verzichten wollen, kénnen wir lhnen leider keinen Nachlass gewiahren. Ubernachtungsmog-
lichkeiten fiir Verwandte und Bekannte gibt es natiirlich an diesem Tage zu Sonderpreisen inkl. Friihstiicksbuffet.

- Doppel-Komfortzimmer 105,00 €
- Einzel-Komfortzimmer 90,00 €

Bitte teilen Sie uns eine Woche vor Veranstaltungsbeginn schriftlich die genaue Personenzahl mit. Diese wird
verbindlich als Grundlage fiir die Rechnungsstellung herangezogen.

Wir freuen uns sehr, die Feier am schonsten Tag lhres Lebens mitgestalten zu diirfen

lhre Familie Passmann und Team




